
Holzofenbrot

Regional. Raffi niert. Rustikal.
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Holzofenbrot

Backen ist ein echtes Handwerk, in dem auch viel Liebe und Geduld stecken. 
Bei uns jedenfalls ist das auch heute noch so. Mit unserem traditionellen Holzofen 
in unserem Hauptgeschäft in Calw-Oberriedt haben wir nun die Möglichkeit 

zu backen wie es schon Generationen vor uns getan haben. Mit Hingabe und 

eben in echter Handarbeit. 

Unsere Bäcker backen Ihnen ein Brot wie früher – mit dem Geschmack und 

der ganzen Geschichte des Schwarzwaldes im Teig. Diese unvergleichliche Note 

entfaltet sich beim Backen im Ofen. Neben offener Flamme aus heimischem Holz 

wird unser Holzofenbrot zu etwas ganz Besonderem. 

Davon schwärmen unsere Kunden aus der Umgebung und dafür schauen auch 

Kunden aus dem weiteren Umkreis bei uns vorbei.
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Holzofenbrot

Vom Korn auf dem Feld bis zur Hand unseres Bäckers achten wir auf die Herkunft 

aus der Region. Damit Sie schmecken, dass unsere Produkte durch und durch 

aus unserer Heimat stammen. 

Heimisches Holz knistert im Holzofen und sorgt mit seiner Flamme für 

das ganz besondere Aroma in allen unseren Holzofenbackwaren. Uns ist wichtig, 

die Region zu stärken und sowohl für unsere Stammkunden, als auch für die 

zahlreichen Touristen den Schwarzwald zum Genuss zu machen. 

Dazu verpfl ichten wir uns selbst. Unser Anspruch ist umfassend und dabei 

einfach gehalten. Eben rustikal, raffi niert und dabei regional.

RaischHolzofenbrot_Broschüre_RZ.indd   4RaischHolzofenbrot_Broschu ̈re_RZ.indd   4 07.05.2010   14:20:40 Uhr07.05.2010   14:20:40 Uhr
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Holzofenbrot

Unsere Holzofenbäcker zaubern stets frisch nicht nur das knusprige 

und duftende Holzofenbrot. Genießen Sie auch unsere Flammkuchen und 

Bäckerpizza aus dem Holzofen. 

Probieren Sie direkt bei uns, riechen Sie den Duft des Brotes, sehen Sie uns 

beim Backen zu. In außergewöhnlicher Atmosphäre. 

Ganz nah am Ofen und ganz nah am Geschehen. Wann kommen Sie vorbei?

Wir backen für Sie:

Rustikales Holzofenbrot, raffi nierten Flammkuchen, herzhafte Bäckerpizza

und saisonal wechselnde Besonderheiten.
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GASTRO CAFÉ OBERRIEDT • CALW-STAMMHEIM • CALW-ALTBURG • CALW (KAUFLAND) 

GECHINGEN • GECHINGEN (REWE) • CALW BACKCAFÉ • SCHÖMBERG • CALMBACH • WEIL DER STADT 

BAUMARKT KÖMPF • BAD LIEBENZELL

BÄCKEREI & KONDITOREI RAISCH
Inhaber Udo Raisch, Heckenackerstraße 3, 75365 Calw-Oberriedt, Tel. 07051 58 86 0, Fax 07051 58 86 20

www.baeckerei-raisch.de

Holzofenbrot
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